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SCORZE - 28 Maggio

VILLA CONESTABILE - Tel. 041 445027
Cena a Dieci Mani
con I"Asparago e il Biso

MIRANO - 19 Giugno
CORTEDIVILLAERRERA - Tel. 041 432433
A Cena con i Tiepolo

SANTAMARIADISALA-IT Luglio

VILLAFARSETTI- Tul 041 487560
A Tavola in Villa

SCORZE - 29 Luglio
RISTORANTE “ALLA CROSARONA™ - Tel, 041 445021
Cena a Dieei Mani

SPINEA - 4 Settembre
PARCO VILLA SIMION - Tel. 3392105271

I Colori del Cibo

NOALE - 18 Settembre
RISTORANTE LA CORTE DELLE 3 LUNE
Tel, 041 4433967

A Tavola in Corte

MARTELLACO -9 Ortobre

CADELLANAVE - Tol 338 1954374
A Tavola con il Rosso di Treviso

SALZANO - 29 Ottobre

FILANDA -Tel. 141 5700789
La Zucea in Filanda

@ O & &

COMUNE COMUNE COMUNE COMUNE
DI SALZAND DI SANTA D SCORIE Di SPINEA
MARIA DI SALA

i @ e
i1
\us}
Ty

COMUNE COMUNE COMUNE
00 MIRANO DI MARTELLAGO D MOALE

BANCA SANTO STEFANO

credito cooperativo

: ‘55 [PROLOCO 1 Colori del Gusto nella
2 o= N
MIRANO| L

‘o

terra

Mirano - Corte di Villa Errera

19 giugno ore 20,30

A CENA conN 1 TIEPOLO
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Il cibo racconta luoghi e territori, fa viaggiare tra arte
e cultura, valorizza patrimoni architettonici e letterari:
un piatto diventa allora occasione per una scoperta
preziosa, per una lezione raffinata, per un assaggio
destinato a rimanere nella memoria trasformandosi
in conoscenza.

E' questo lo spirito che anima *A tavola nella Terra
dei Tiepolo", rassegna enogastronomica organizzata
dal Consorzio delle Pro Loco del Decumano.
Liniziativa, che aderisce a Venice to Expo 2015,
vede protagonisti i sette comuni del Consorzio
(Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di
Sala, Scorzé e Spinea), che da maggio ad ottobre
ospiteranno otto cene di gala. Gli ospiti saranno
accompagnati nella degustazione a tavola dalla
competenza di Giampiero Rorato, noto giornalista
ed esperto gastronomo.

Il verde degli asparagi e dei bisi, il rosso acceso del
pomodoro, quello rubine del radicchio e I'arancio della
zucca, nel piatto cosi come sulla tela dei quadri dei
Tiepolo, diventeranno pennellate di gusto attraverso
le quali riscoprire un territorio e la sua lunga storia.
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MIRANO - 19 Giugno
“A Cena con i Tiepolo™

Chef Piero Papait
dell'Osteria Veneta “da Piero”
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Prosecco di Valdobbiadene Docg brut Jeio Bisol
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Fiori di Zucca ripieni di Burrata
con antica Salsa Tartara
Gran Risotto Veneziano

con Castraure di Sant’Erasmo
Gnocchi di Pulcinella alla Tiepolo
Lison Classico Docg
Az, Agr. Ai Galli - Pramaggiore

Filetto di Vitello avvolto nel Guanciale
con Asparagi veneti

Merlot Venezia Doc
Az. Agr. Ai Galli Pramaggiore

Cran Fenalt

Zambaglione dogale con biscotteria veneziana

Verduzzo passito Lison-Pramaggiore Doc
Az, Agr. Ai Galli - Pramaggiore
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€ 50,00
Prenotazioni tel, 041 4355801 - 041 432433



